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ΓΙΑΝΝΟΠΟΥΛΟΣΑΝΔΡΕΑΣ
ΠΡΟΣΩΠΙΚΑΣΤΟΙΧΕΙΑ
Ε-mail:andre_giannop@yahoo.gr
SkypeId:AndreasGiannopoulos/andregiannop141
LinkedIn:AndreasGiannopoulos
ΤηλέφωνοΕπικοινωνίας:+30-694-78-111-13/Τηλ.Οικίας:2614007209
ΟΔΟΣ:ΦΩΚΑΙΑΣ46

ΟΙΚ.ΚΑΤΑΣΤΑΣΗ:Έγγαμος

Εθνικότητα:Ελληνική
T.K26226,Ν.Αχαΐας,Πάτρα
Ην.Γεν.17/03/1982-40Ετών
ΣτρατιωτικέςΥποχρεώσεις:Εκπληρωμένες
ΔίπλωμαΟδήγησης:Ερασιτεχνικό(επιβατηγό)β́

ΑΚΑΔΗΜΑΪΚΗΜΟΡΦΩΣΗ
UniversityofWestLondon {2011-2012}
‘’HigherProfessionalDiplomainHospitalityManagementandFoodstudies’’

ΑνώτατοΤεχνολογικόΕκπαιδευτικόίδρυμαΑθηνών(Α.Τ.Ε.Ι){2001-2005}
Απόκτησηπτυχίουέπειτααπότετραετήφοίτησηστην’’ΔιοίκησηΞενοδοχειακώνΕπιχειρήσεων’’

ΠΡΟΫΠΗΡΕΣΙΑ

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ‘’PortoRioHotelALLBOARDS’’4*,Πάτρα-Ρίο

F̈ood&BeverageMgr.&ΣυντονιστήςυγειονομικούΣχεδίουΔράσηςέναντιστο’’COVID-19”01.Ιουν.2021–Σήμερα.
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωντμημάτων‘’επισιτιστικών’’.Αυτάείναι

τοεστιατόριοκεντρικόγιαπρωινόσεμπουφέυψηλήςποιότητας,μεσημεριανόκαιδείπνο,τοa’lacarteεστιατόριομε
δημιουργική Μεσογειακή&Ελληνικήκουζίνακαιλίστακρασιώναποτελούμενηαπό30ετικέτεςκρασιώνελληνικών
αμπελώνων,τοεστιατόριο-μπαρπαραλίας’’PortoRioBlue’’με220ξαπλώστρες,τονχώροεκδηλώσεων,τοRoom
Service,& τοLobbyBar,

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηνσυνεχήπαρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικής
ποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχήVIPservice.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηνκατάρτιση
τουπροϋπολογισμούμισθοδοσίαςσεσυνεργασίαμεΤοΔιευθυντή,τοσχεδιασμό,τιμολόγηση&κοστολόγησητων
Μενού,τηναγοράεξοπλισμού,τηναπογραφήκαισωστήδιαχείρισηεξοπλισμού,τηνεπαφήμεπρομηθευτές
εξοπλισμούκαιποτών.

‘’I.E.KΔΕΛΤΑ360*’’Πάτρα,Ν.Αχαΐας:
ΕkπαιδευτήςΞενοδοχειακώνΣπουδών:15/10/2018ΕΩΣ01/01/2021
(ΕστιατορικήΤέχνη,Τροφογνωσία-Εδεσματολόγιο,ΔιοίκησηΕπιχειρήσεων,ΕπαγγελματικήΜαγειρική)
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ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ-ΌΜΙΛΟΣ‘’AΚSHOTELS’’-‘’HINITSABAYΗΒ”4*ΠόρτοΧέλι

F̈ood&BeverageMgr.&AναπληρωτήςΣυντονιστήYγειονομικούΣχεδίουΔράσηςCOVID-19”01.Ιαν.2020-30
Σεπτεμβρ.2020

Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτωντων
ξενοδοχείων.ΑυτάείναιτοεστιατόριοκεντρικόγιαΠρωινόσεμπουφέυψηλήςποιότηταςκαιΔείπνο,‘’Snack
Bar-Ταβέρνα’’μεEλληνική&τύπουαπλούσνάκκουζίνα,λίστακρασιώναποτελούμενηαπό30ετικέτεςκρασιών
τοπικώνοινοποιώνκαιελληνικώναμπελώνων,τομπαρπαραλίας,τοκεντρικόμπαρ,τοRoom Serviceκαιτοαυτόνομο
συνεδριακόκέντρο.

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηνσυνεχήπαρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικής
ποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχήVIPservice.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηνδιασφάλιση
ποιότηταςΥγιεινήςκαιΑσφάλειαςΤροφίμων,Iso22.000:2018-HACCP,υπεύθυνοςγιατητήρησητωννέων
μέτρωνέναντιστοCovid-19,τοσχεδιασμότωνΜενού(σεσυνεργασίαμεChef&Διευθυντή),τηναπογραφήκαι
σωστήδιαχείρισηεξοπλισμού.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ‘’PORTORIOHOTELΑLLBOARDS’’4*,Πάτρα-Ρίο

“FoodAndBeverageManager’’17.Δεκ.2017-30Δεκ.2019
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωντμημάτων‘’επισιτιστικών’’.Αυτάείναι

τοεστιατόριοκεντρικόγιαπρωινόσεμπουφέυψηλήςποιότηταςμεσημεριανόκαιδείπνο,τοa’lacarteεστιατόριομε
δημιουργική Μεσογειακή&Ελληνικήκουζίνακαιλίστακρασιώναποτελούμενηαπό30ετικέτεςκρασιώνελληνικών
αμπελώνων,τοεστιατόριο-μπαρπαραλίας’’PortoRioBlue’’με220ξαπλώστρες,τονχώροεκδηλώσεων,τοRoom
Service,& τοLobbyBar,

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηνσυνεχήπαρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικής
ποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχήVIPservice.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηνκατάρτιση
τουπροϋπολογισμούμισθοδοσίαςσεσυνεργασίαμεΤοΔιευθυντή,τοσχεδιασμό,τιμολόγηση&κοστολόγησητων
Μενού,τηναγοράεξοπλισμού,τηναπογραφήκαισωστήδιαχείρισηεξοπλισμού,τηνεπαφήμεπρομηθευτές
εξοπλισμούκαιποτών.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑ ‘’IONIANHOTELS,ROYALGRANDERESORTALLINCLUSIVE’’4*,Ζάκυνθος-Βασιλικός

‘’Food&BeverageMgr.’’ Απρίλ.2017-Οκτ.2017
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτωνσετρία

Ξενοδοχείασυνολικήςδυναμικότητας1500ατόμων‘’ΑLLINCLUSIVE’’.Τρίαεστιατόριακεντρικάγιαπρωινό
.μεσημεριανό,βραδινόσεμπουφέ,τοroom service,3μπαρπισίναςκαιέναbeachbarμε200ξαπλώστρες.

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηστελέχωσηκαιτησυνεχήεκπαίδευσητουπροσωπικού,τη
παρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικήςποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχή
υπηρεσιώνσύμφωναμεταλειτουργικά‘πρότυπατηςεταιρείας.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηντήρησηδιαδικασιών
HACCP-ISO22.000:2005,τηπαραγγελία,απογραφήκαισωστήδιαχείρισηεξοπλισμού,τηνεπαφήμεπρομηθευτές
τροφίμων,εξοπλισμούκαιποτών,τηνκατάρτιση-κοστολόγηση-τιμολόγησηόλωντωνμενούF&B(σεσυνεργασίαμε
διοίκηση,ΣεφκαιΜετρ).

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑ“BESTWESTERNPREMIERZANTEGALAXY&ZANTEPARKHOTELSALLINCLUSIVE-HB”5*,
Ζάκυνθος-Λαγανάς

‘’Food&BeverageMgr.’’ Aπριλ.2016– Oκτ.2016
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτωντων

ξενoδοχείων.Αυτάείναιταδύοεστιατόρια(250κουβέρτοπρωί,250μεσημέρικαι200τοβράδυ)γιαπρωινό,
μεσημεριανόκαιδείπνοσεμπουφέυψηλήςποιότητας,ταA’LaCarteεστιατόρια“LAPALMA”&’’THEBAY’’μεαπλό
(τύπουσνακ)μενούγιαμεσημέρικαιδημιουργικήΕλληνικήκαιΜεσογειακήκουζίναγιατοδείπνο,τον
συνεδριακόχώροεκδηλώσεων(χωρητικότητας200ατόμωνθεατρικάστημένο),τοRoom Service,τοMini-Bar,τα
2lobbybar,Τa2μπαρπισίνας,τοPrivatediningoutlet,ToV.I.Pserviceκαιτέλοςτιςεκδηλώσειςμέχρι700άτομα.

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηστελέχωσηκαιτησυνεχήεκπαίδευσητουπροσωπικού,τη
παρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικήςποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχή
υπηρεσιώνσύμφωναμεταλειτουργικάπρότυπατηςεταιρείας.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηντήρηση
διαδικασιώνHACCP-ISO22000:2005,τηπαραγγελία,απογραφήκαισωστήδιαχείρισηεξοπλισμού,την
κατάρτιση-κοστολόγηση-τιμολόγησηόλωντωνμενούF&B(σεσυνεργασίαμεδιοίκηση,Σεφ).

Οργάνωσατησυνολικήλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτων(πουβρίσκοντανσεκαθοδικήπορεία
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λόγωέλλειψηςτεχνογνωσίας)κάτιπουέδωσεκαλύτεραποσοτικάκαιποιοτικάαποτελέσματα(ηβαθμολογία
στοtripadvisorαπό77%το2015ανέβηκεστο88%το2016).

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“ATLANTICAELEONGRANDRESORT&SPAALLINCLUSIVE”5*,Ζάκυνθος-Τραγάκι
‘’Fοοd&BeverageMgr’’. Mάρτι.2015 – Oκτ.2015
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτωντου

ξενοδοχείου.Αυτάείναιτοεστιατόριοκεντρικόγιαπρωινόσεμπουφέυψηλήςποιότητας,μεσημεριανόκαι
δείπνο,τοΑ’lacarteεστιατόριο«AL’OLIO»μεδημιουργικήIταλικήκαιΜεσογειακήκουζίνακαιλίστακρασιών
αποτελούμενηαπό30ετικέτεςκρασιών,τοεστιατόριο-μπαρπαραλίας,τονχώροεκδηλώσεων,τοRoom Service,
&τοLobbyBar.

Τακαθήκονταμουσυμπεριλάμβαναντηνσυνεχήπαρακολούθησητουλειτουργικού,τηδιασφάλισηολικής
ποιότηταςυπηρεσιώνκαιαγαθώνκαθώςκαιτηπαροχήVIPservice.Επίσηςήμουνυπεύθυνοςγιατηνκατάρτιση
τουπροϋπολογισμούμισθοδοσίας,τοσχεδιασμότωνΜενού,τιςδιαδικασίεςυγιεινήςκαιασφάλειας,υπεύθυνος
γιατοTRAVELIFESUSTAINABILITYSYSTEM,τηναγοράεξοπλισμού,τηναπογραφήκαισωστήδιαχείριση
εξοπλισμού,τηνεπαφήμεπρομηθευτέςεξοπλισμούκαιποτών.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“DOMESOFELOUNDAAUTOGRAPHCOLLECTIONBB-HB”5*,ΕλούνταΚρήτης
‘’MaîtreD’hôtel’’ Μαρ.2014-Νοε.2014
Υπεύθυνοςγιατηνεπάνδρωση,οργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίατωνεπισιτιστικώντμημάτωντου

ξενοδοχείου,πουαποτελούνταιαπόδύοκεντρικάεστιατόριαημιδιατροφήςΠρωινών&Δείπνου,300θέσεων,
δύοβραδινάA‘laCarte100θέσεων,έναμεσημβρινόA’laCarte,PrivateDiningOutlet,τοRoom Service,Mini-bar,2
μπαρπισίνας&ένακεντρικόμπαρ.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“NEPTUNEHOTELSCONFERENCE&SPA”5*,ΚΩΣ
‘’Captain’’-ΥπεύθυνοςΚεντρικούΕστιατορίου Απρ.2013-Νοέμβρη.2013

Υπεύθυνοςγιατηνοργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίακεντρικούεστιατορίουσεσυνεργασίαμεMaître
1500 καθίσματα.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“GRECOTELOLYMPIARIVIERA&AQUAPARKHOTEL”5*,Κυλλήνη
‘’Captain’’–ΥπεύθυνοςκεντρικούεστιατορίουΜάιος.2010-Οκτ.2010

Υπεύθυνοςγιατηνοργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίακεντρικούεστιατορίουσεσυνεργασίαμεMaître800
καθισμάτων.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“RADISSONBLUPARKATHENS”5*,Αθήνα
‘’SousMaître’’Banquet&OutsideCatering Ιούνιος.2007–Ιανού.2010

Υπεύθυνοςγιατηνοργάνωση,διοίκησηκαιλειτουργίαεκδηλώσεων(βαπτίσεις,γάμοι,συνέδρια,πάρτι,
εξωτερικέςδεξιώσειςσεκτήματα,V.I.P τραπέζια)έως1000άτομα.

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“MELIAATHENS”5*,Αθήνα
Reception-‘’ΝightAudit’’ Ιαν.2007–Iουν.2007

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“GRECOTELBABYGRANDHOTEL”5*,Αθήνα
‘’ΜΠΑΡΜΑΝ’’ Οκτ.2005–Ιαν.2006

‘’ΠΡΑΚΤΙΚΗΕΞΑΣΚΗΣΗEΞΑΜΗΝΗ’’
ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“RADISSONBLUPARKHOTEL”5*,Αθήνα

ΤΜΗΜΑΠΩΛΗΣΕΩΝΔΕΞΙΩΣΕΩΝ&RECEPTION Oκτ.2004-Απρ.2005

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΟ“RADISSONBLUPARKHOTEL”5*,Αθήνα
‘’ΣΕΡΒΙΤΟΡΟΣΑ’–BANQUET&CATERINGDEPARTMENT‘’ Σεπ.2001–Σεπ.2005
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ΓΕΝΙΚΑ
ΣΕΜΙΝΑΡΙΑ&ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΙ:

 ΝΟΕΜΒΡΙΟΣ2007:ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΙΑΚΕΣΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΕΣΚΑΙΕΞΥΠΗΡΕΤΗΣΗΤΟΥΠΕΛΑΤΗ (PARK

HOTEL)

 ΔΕΚΕΜΒΡΙΟΣ2005:’MOETETCHANDON’KAIΔΗΜΙΟΥΡΓΙΑCOCKTAILΣΑΜΠΑΝΙΑΣ

(GRECOTEL)

 ‘’ΔΙΕΘΝΗΣΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΣΟΙΝΟΥΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ’’-2004 (PARK

HOTEL)

 ΝΟΕΜΒΡΙΟΣ2009:ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΚΡΙΣΕΩΝ(CRISISMANAGEMENT) (PARK
HOTEL)

 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΣ2011:ΕΦΕΤ–ΥΓΙΕΙΝΗΚΑΙΑΣΦΑΛΕΙΑΤΡΟΦΙΜΩΝ (PARK
HOTEL)

 ΜΑΡΤΙΟΣ2014:ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΠΑΡΑΠΟΝΩΝ-ΑΝΑΠΤΥΞΗΠΩΛΗΣΕΩΝ (DOMES
ELOUNDA)

 ΙΟΥΝΙΟΣ2017:HACCP-ISO22.000:2005,CodexAlimentarius (ZANTE
RΟYAL)

 IOYNIOΣ2020:ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΔράσης’’COVID-19’’,ΝέαΥγειονομικάΠρωτόκολλα
AΠΟ’’AGADVENT’’-‘’PosiShield’’ (AKS

HOTELS)

ΓΛΩΣΣΕΣ
 Αγγλικά: Ομιλίακαιγραφή‘’Αριστη’’PROFICIENCÝ΄

 Γερμανικά:ΟμιλίακαιγραφήΚαλή,‘’GRUNDSTUFEGOETHE’’&‘’ΓΕΡΜΑΝΙΚΗΤΟΥΡΙΣΤΙΚΗ

ΟΡΟΛΟΓΙΑ’’

 Ελληνικά: ΜητρικήΓλώσσα

ΓΝΩΣΕΙΣΥΠΟΛΟΓΙΣΤΗ&PMSHOTEL
Κ.Ε.ΚPRACTICAΔυτικήςΕλλάδος:ΓνώσειςΠληροφορικής

 MSWindows,ΜsOffice,MsΕxcel
 SocialMedia(Facebook,Instagram )
 Micros
 Fidelio
 Protel
 Soft1(Αποθήκη)

ΣΥΣΤΑΤΙΚΕΣΕΠΙΣΤΟΛΕΣ
 ΚΑΛΛHΓEΡΟΣΓΕΡΑΣΙΜΟΣ:MΑNAGINGDIRECTOR(PortoRioHotel,ΠΑΤΡΑ):ΚΙΝ:+30.697.848.84.00
 ΔΡΑΚΟΠΟΥΛΟΣΝΙΚΟΛΑΟΣ:Ex.HotelΜΑNAGER,ΚΙΝ.+30-694.24.039.35

 ΣΜΥΡΝΑΙΟΣΑΝΑΣΤΑΣΙΟΣ:DΕPUTYHOTELMANAGER(RadissonBluParkAthens):ΚΙΝ.+30.697.49.33.716

 ΞΑΝΘΗΣΧΑΡΑΛΑΜΠΟΣ:HOTELMANAGER(ΑTLANTICAHOTELSANDRESORTS,ΡΟΔΟΣ),KIN.+30-69.802.447.50

 ΤΕΤΡΑΔΗΧΡΙΣΤΙΝΑ:ΑΝΤΙΠΡΟΕΔΡΟΣΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΟΥΕΠΙΜΕΛΗΤΗΡΙΟΥΕΛΛΑΔΟΣ&ΠΡΟΕΔΡΟΣΞΕΝΟΔΟΧΩΝΛΑΓΑΝΑ

 ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΣΚΑΡΑΒΑΝΙΔΗΣ:HOTELMANAGER(MYTHOSPALACERESORT,ΚΡΗΤΗ),ΚΙΝ:+30.699.523.7002/695.861.6088

 ΓΚΟΡΓΚΟΛΗΣΧΡΗΣΤΟΣ:ΕΠΙΘΕΩΡΗΤΗΣΚΑΙΣΥΜΒΟΥΛΟΣISO-HACCP,KIN.+30-69.492.282.05

ΕΝΔΙΑΦΕΡΟΝΤΑ&ΧΟΜΠΥ
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 ΜΟΥΣΙΚΗ,ΔΙΑΒΑΣΜΑ,ΚΙΝΗΜΑΤΟΓΡΑΦΟΣ,ΠΕΖΟΠΟΡΙΑ
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